
 

 
… Gamser Forellenfilet … 

leicht und bekömmlich 
 
 
 
pochiertes Forellenfilet Zuger Art                                      
serviert auf Gemüsestreifen        
an herrlicher Weissweinsauce mit frischen Kräutern 
dazu Salzkartoffeln oder Trockenreis 
 
 
 
Forellenfilet Zollhaus                                                          
in der Pergamenthülle im Ofen mit frischen Kräutern    
sanft gegart, auf Gemüsestreifen 
dazu Salzkartoffeln oder Trockenreis 
 
 
 
Zander- und Eglifilet im Bierteig gebacken (D/NL)       
serviert mit Saisongemüse                     
dazu Salzkartoffeln oder Trockenreis 
 
 
 
Harmonie von Zander- und Forellenfilet                         
im Olivenöl gebraten, mit Cherrytomaten, Pinienkernen             
und getrockneten Aprikosenstreifen 
präsentiert auf Gemüsebett 
dazu Salzkartoffeln oder Trockenreis 
 
 
 


